
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

ENTRADAS 

BURRATA R$ 48,00 

Queijo mussarela artesanal recheado com massa fresca de mussarela 

 

ARANCINI R$ 24,00 

Bolinho crocante de risoto recheado com mussarela (04 unid.) 

 

POLENTA CREMOSA COM RAGU DE COGUMELOS R$ 25,00 

Tradicional polenta cremosa coberta com ragu de cogumelos. 

 

SARDELA COM PÃO ITALIANO R$24,00 

Pasta picante a base de aliche com pão italiano. 

 

INSALATA A LA MEDITERRANEA R$ 34,00 

Mix de folhas, manjericão, tomates, palmito e queijo mussarela com molho de 

mostarda. 

 

TÁBUA DELLA CASA R$ 65,00 

03 Tipos de Queijos, 03 Tipo de Embutidos (Para Compartilhar) 

 

CARPACCIO R$ 38,00 

Fatias finas de carne crua cobertas com parmesão e salada de rúcula. 

 

MIX DE ANTIPASTI R$ 28,00 

Caponatta, berinjela , azeitonas, chips de batatas e pão italiano 

 

TORRADAS DE ALHO NO PÃO ITALIANO R$ 25,00 

Fatias crocantes de pão italiano com pasta de alho. 

 

PÃO ITALIANO R$ 5,00 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

MASSAS 

CAPELETTI VERDE BASILÍCO R$ 48,00 

Massa fresca de espinafre com recheio de ricota defumada com molho de tomates 

frescos e manjericão. 

 

LINGUINI AL MARE R$ 67,00  

Massa seca com camarões, anéis de lula, mariscos ao molho de tomates frescos. 

 

SPAGHETTI CARBONARA R$ 48,00 

Massa seca com molho cremoso de gemas, parmesão e bacon. 

  

 

RIGATONI AL RAGU R$ 56,00 

Massa seca com ragu de cordeiro ao molho de tomates frescos. 

 

FUSILLI AL PESTO R$ 49,00 

Massa seca com tradicional molho pesto. 

 

CAPELLINI AL VONGOLÊ R$ 47,00 

Massa seca com molho de vongolê, especiarias e vinho branco. 

 

RAVIOLI DELLA CASA R$ 49,00 

Massa fresca recheada com carne de vitelo ao toque de manteiga e sálvia. 

 

PENNE À PUTANESCA R$ 52,00 

Massa seca com molho de tomates frescos, aliche, azeitonas e alcaparras. 

 

GNOCCHI R$47,00 

Gnocchi de batata com tradicional molho à bolonhesa com fonduta de parmesão 

 

RONDELLI AL FORMAGGI R$ 52,00 

Massa fresca com molho de quatro queijos. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

PRATOS DIVERSOS  

 

FILETTO AL PEPE R$57,00 

Filet mignon grelhado com leve molho de pimenta verde e arroz piamontese. 

 

FILETTO AL SCALOPE R$ 47,00 

Escalope de filet mignon com legumes grelhados. 

 

FILETTO MILANESE R$54,00 

Filet mignon à milanesa com risoto de tomate seco  

 

RISOTTO DI GAMBERI R$ 67,00 

Risoto de camarão com alcachofras. 

 

RISOTTO LIMONE R$69,00 

Risoto de limão siciliano e salmão grelhado. 

 

POLLO ALLA GRIGLIA R$ 42,00 

Sobrecoxa de frango com purê de banana tostada e especiarias. 

 

FILETTO DI POLLO IMPANATO R$ 45,00  

Filet de frango a milanesa com creme de espinafre e tomates confitados.  

 

POLPETONE AL FORMAGGIO R$49,00 

Polpetone recheado com mussarela e talharim ao molho Alfredo. 

 

AGNELLO DISOSSATO R$ 66,00 

Cordeiro desossado com purê ao pesto de hortelã. 

 

PESCE DEL GIORNO R$ 69,00 

Peixe do dia com salada mediterrânea. 

 

FILETTO À PARMEGIANA R$ 115,00 

Tradicional filet mignon a parmegiana. (Serve 2 pessoas ) 

 

AGNELLO ARROSTO R$ 230,00 

Pernil de cabrito assado com batatas coradas e brócolis (Sugestão para 03 pessoas – 

sob consulta)  

 



 

 

 

SOBREMESAS 

 

CANNOLO DE CREMA OU CHOCOLATE R$ 22,00 

Massa folhada recheada com crema ou chocolate. 

 

CALDA DOS DEUSES COM SORVETE DE CREME R$ 22,00 

Sorvete de Creme servido com calda quente de frutas. 

 

PUDIM DE LEITE R$ 12,00 

Tradicional pudim de leite condensado com calda de caramelo. 

 

PANNA COTTA COM CALDA DE FRUTAS R$ 18,00 

Sobremesa a base de nata e especiarias com calda de frutas. 

 

FRUTAS DA ESTAÇÃO R$ 8,00 

Frutas sazonais. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

BEBIDAS NÃO ALCOÓLICAS  

Água R$ 6,00  

Água com gás R$ 6,00  

Coca- cola R$ 7,00 

Guaraná R$ 7,00 

Suco de uva integral R$ 16,00 

Suco de laranja natural R$ 9,00 

Café expresso R$ 7,00 

 

 

 

DRINKS & COQUETÉIS 

  

Caipirinha R$ 25,00 

Caipirosca Smirnoff R$ 25,00 

Caipirosca Absolut R$ 35,00 

 

Cerveja long Neck R$ 11,00 

 

Whisky Red Label R$ 29,00 

Whisky Black Label R$ 37,00 

 

Aperol Spritz R$ 29,00 

Gin Tônica R$ 28,00 

Negroni R$ 28,00 

Mojito R$ 22,00 

Mimosa R$ 25,00 

 

 



                                                  

 

 

PIZZAS TRADICIONAIS 

Massas: Tradicionais ou Napolitana | Vegetarianas  

 

ABOBRINHA R$ 52,00  

Muçarela, abobrinha, parmesão, alcaparras e orégano.  

 

AO ALHO R$ 47,00  

Muçarela, alho frito, tomate cereja e orégano.  

 

ATUM R$ 49,00 

Atum, cebola, orégano e azeitonas.  

 

BACON R$ 60,00 

Muçarela, bacon, ovos, orégano e azeitonas.  

 

CALABRESA R$ 45,00 

Calabresa, cebola, orégano e azeitonas.  

 

CATUPIRY R$ 55,00  

Catupiry, orégano e azeitonas.  

 

ESCAROLA R$ 55,00  

Muçarela, escarola, orégano e azeitonas.  

 

FRANGO COM CATUPIRY R$ 55,00 

Frango desfiado, catupiry, orégano e azeitonas.  

 

MUÇARELA R$ 48,00  

Muçarela, orégano e azeitonas.  

 

NAPOLITANA R$ 58,00 

Muçarela, parmesão, fatias de tomate, orégano e azeitonas.  

 

PALMITO R$ 70,00  

Palmito, mussarela, orégano e azeitonas. 

 

 

 



 

 

 

 

 

PORTUGUESA R$ 55,00 

Muçarela, presunto, ovos, cebolas, orégano e azeitonas.  

 

QUATRO QUEIJOS R$ 77,00   

Muçarela, provolone, catupiry e gorgonzola.  

 

ALCACHOFRA R$ 79,00  

Muçarela, alho frito, alcachofra e pesto de azeitona.  

 

ALICHE R$ 77,00  

Molho de tomates frescos, aliche  e azeitonas.  

 

BRÓCOLIS COM ALHO PORÓ R$ 58,00  

Muçarela, brócolis, alho poró, cebola, orégano e azeitonas.  

 

CAPRESE R$ 70,00  

 Muçarela, fatias de tomate, manjericão, muçarela de búfala e pesto de azeitonas.  

 

MARGUERITA R$ 58,00  

Muçarela, manjericão, orégano e tomates cerejas.  

 

PARMA R$ 89,00  

Muçarela, parmesão, tomate cereja, rúcula e presunto tipo parma.  

 

PEITO DE PERU COM CATUPIRY R$ 75,00 

Peito de peru ralado, catupiry, orégano e azeitonas.  

 

PEPPERONI R$ 82,00 

Muçarela, pepperoni, orégano e azeitonas.  

 

RÚCULA COM TOMATE SECO R$ 83,00   

Muçarela de búfala, tomate seco, rúcula, orégano, molho especial e azeitonas.  

 

SANGIOVESE R$ 62,00 

Calabresa moída apimentada, ovos, cebola roxa, orégano e azeitonas.  

 

SICILIANA R$ 70,00 

Ricota defumada, provolone, bacon, pesto de manjericão e raspas de limão.  

 



 

 

 

TRATTORIAS 

(Todas as pizzas Trattorias são feitas com borda de gergelim) 

 

TRATTORIA 1 R$ 70,00 

 Muçarela, molho pesto com ervas, manjericão, calabresa moída, orégano e molho 

picante.  

 

TRATTORIA 2 R$ 75,00  

Provolone curado, champignon, catupiry, tomate cereja, alho frito e azeitonas.   

 

TRATTORIA 3 R$ 79,00 

Muçarela, peito de peru ralado, berinjela assada, ervas frescas, tomate no sal grosso. 

 

TRATTORIA 4 R$ 73,00 

Muçarela, parmesão, agrião, tomate cereja e raspa de limão.  

 

TRATTORIA 5 R$85,00  

Palmito laminado, catupiry, gorgonzola, cebola roxa e azeitonas.  

 

TRATTORIA 6 R$ 79,00  

 Muçarela de búfala, shimeji, rúcula, crispy de cebola e azeitonas.  

 

TRATTORIA 7 (RATATOUILLE) R$ 80,00  

Berinjela, pimentões coloridos, fatias de tomate, manjericão, molho especial da casa, 

abobrinha, parmesão premium e azeitonas.  

 

TRATTORIA 8 R$ 80,00  

Muçarela de búfala, tomate seco, cebola roxa, escarola  

 

TRATTORIA 9 R$ 85,00  

Funghi fresco, shitake, shimeji, cenoura ralada, cebolinha, flambados no saque.  

 

TRATTORIA 10 R$ 89,00 

Monte sua pizza com até 05 ingredientes que usamos em nosso cardápio. 

 

 

 



 

 

 

CALZONES 

 

CALZONE 4 FORMAGGIO R$ 55,00 

Muçarela, catupiry, provolone e gorgonzola.  

 

CALZONE DE CALABRESA R$ 45,00 

Muçarela, calabresa moída e orégano.  

 

CALZONE DE CAMARÃO R$ 79,00 

Muçarela, camarão e catupiry. 

 

CALZONE DE MUÇARELA R$ 45,00 

Muçarela, molho especial, e orégano.  

 

 

PIZZAS DOCES (BROTINHO) 

 

BANANA TRADICIONAL R$ 32,00 

Banana com açúcar e canela.  

 

MORANGO COM NUTELLA R$ 50,00 

Morango laminado com nutella.  

 

PRESTIGIO R$40,00 

Chocolate ao leite, chocolate branco e coco ralado.  

 

ROMEU E JULIETA R$ 40,00 

Goiabada cremosa com muçarela.  
 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

VISITE NOSSO ESPAÇO 

Praça Vitória Régia, 44  
Alphaville Comercial 
06453-058 -Barueri/SP 

 

 

 

DELIVERY 

         11 4191-9209 • 11 95029-3023  

 

 

SIGA NOSSAS REDES 

@trattoriaepizzariavitoriaregia 

  
 

 

 

https://api.whatsapp.com/send?phone=5511950293023
https://www.facebook.com/trattoriaepizzariavitoriaregia/
https://www.instagram.com/trattoriaepizzariavitoriaregia/


 

 

 

CARTA DE VINHOS  

 

 Espumante  

Jaume Serra Cristalino – Brut  

Espanha – Método Tradicional R$ 80,00 

 

 Brancos 

Montefusco Pinot Grigio - Italia -  R$120,00 

 

San Jose Apalta -  Chardonnay - Chile -  R$ 90,00 

 

 Tintos 

Montefusco Sangiovese - Italia – R$ 130,00 

Baglio Stefano Primitivo – Italia – R$ 150,00 

Baglio Stefano Nero D’Avola – Italia – R$ 120,00 

 

San Jose Apalta Carmenère – Chile – R$115,00 

San Jose Apalta Cabernet Sauvignon – Chile – R$ 115,00 

San Jose Apalta Gran Reserva -  Chile – R$170,00 

 

Comparsa – Portugal – R$ 59,00 

 

Taça Rosso da Casa – R$ 25,00 

Taxa de Rolha – R$ 40,00 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


